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KOLAY TIRAMISU

2 dilim hazir kakaolu pasta keki
Keki i1slatmak igin:

1 biyUk fincan sicak su

3 corba kasig! hazir kahve

3 corba kasigi tozseker

Kremasi igin:

2 su bardag Igim St

1 paket Igim Vanilya Aromali Puding
1 paket Igim Labne Peyniri (200 gr)
Uzerine serpmek igin:

2 corba kasigi kakao

Kahveyi ve sekeri sicak suda eritin. Kek dilimlerini diiz tabaklara koyup sicak kahveyle islatin.

Igim Puding'i 2 bardak soguk siite bogaltip kisik ateste pigene kadar karigtirin. Pisirdiginiz pudingi karigtirarak
sogutun. Puding ilindiktan sonra Igim Labne'yi ekleyip girparak pudinge yedirin.

Kremanin yarisindan fazlasini birinci kek diliminin Gzerine yayin. Ikinci dilimi kapatip kalan kremayi kekin tzerine
sUrin. Bir cay stizgeci kullanarak Gzerine bolca kakao serpin. Buzdolabinda en az 2-3 saat bekletip dilimleyerek
servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 06.11.2023
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