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KOLAY TIRAMISU

Malzeme:

1 su bardagi un

2 yumurta

2.5 su bardag st

2 yemek kagisi damla ¢ikolata
2-3 yemek kasigi kakao

1 ¢ift kakaolu pasta tabani

1 adet nescafe

2-3 kagik labne peyniri

Once seker ve un biraz karistirilir.sonra sit ve yumurtayla beraber tortu kalmayacak sekilde bir kasik veya telle
¢irpilir.ou aada kek agllir ve ¢apilan nescafeyle kek islatilir.yapilan karigimocaga alinir ve muhallebi kivamina
gelinceye kadar karigtirilir.ama muhallebiden ¢ok az daha sivimsi olmasi gerekir.yapilan karisima labne ilave
edilir ve mikserle karistirilir.karigsim eger ¢ok kati olduysa biraz stt katarak mikserle tekrar ¢irpilir. daha sonra
sogumaya birakilir.soguduktan sonra kekin birinci katina sirtlir. arasina damla ¢ikolata serpilir.ikinci katla
beraber kek tamamen karisimla kaplanir.Ustine takrar damla ¢ikolata konulur. son olarak ta ki¢uk bir stizge¢
yardimiyla pasta kakaoyla suslenir.

ML® Cabuk Tiramisu icin tiklayin
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