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KOLAY TIRAMISU

Malzeme

- 1 paket potibdr biskivi

- 1 paket kakaolu bisk(vi

- 1,5 su bardagi sicak su

- 2 yemek kasigi grantle kahve
- Y2 su bardag iri ¢ekilmis findik
- kremasi:

- 500 ml sut

- 1 paket vanilyal puding

- 1 kutu Sana Kase peynirli sandvi¢ stirme sade
- 1 adet portakal kabugu rendesi
- 1 su bardadi damla ¢ikolata

- 3 yemek kasig kakao

Hazirlanisi

1. Bisklvileri ufalayip bir k&senin icinde karistirdiktan sonra servis tabagdinin igine alin.

2. Sicak suyun igine granule kahveyi ilave edip karistirin.

3. Hazirladiginiz kahveli sosu biskuvilere ilave edip karigtirdiktan sonra biskuvilerin Gzerini dizeltin.

4. Daha sonra Uzerine iri ¢ekilmis findiklari serpin.

5. Kremasi icin bir tencereye sitl ve vanilyali pudingi koyduktan sonra orta ateste devamli karistirarak sos
kivamina gelene kadar pisirin.

6. Sos kivamina geldikten sonra rendelenmis portakal kabugunu karistirip kremayi ihitin.

7. lhnan vanilyali kremamin igine bir kutu Sana Creme Bonjour peynirli sandvi¢ sirme "sadeyi" labne peynir
yerine ekleyip iyice karistirdiktan sonra findikli biskivilerin Gzerine dokip oda sicakliinda sogutun.

8. Kolay tiramisuyu buzdolabinda en 2 saat soguttuktan sonra izerine damla ¢ikolatalari serpin.

9. En son olarak Uzerine bir slizge¢ yardimiyla kakao serpip soguk olarak servis edin.

ML® Cabuk Tiramisu icin tiklayin
ML® Tiramisu icin tiklayinML® Cilekli Tiramisu icin tiklayin
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