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KOLAY TIRAMISU

1 adet hazir pandispanya keki.
Muhallebisi igin:

2,5 su bardagi sit

3 yemek kasigi toz seker (tepeleme dolu)
1 adet yumurta

3 yemek kasigi un (tepeleme dolu)
200 gram labne peyniri (1 paket)
Islatmak Igin:

Yarim su bardagi sicak su
3&apos;u 1 arada hazir kahve
Uzeri igin:

Kakao

Muhallebi i¢in un, seker, stt ve yumurta ¢irpilir. Ardindan ocakta kaynayana kadar pisirilerek karigtirilir.
Kaynadiktan sonra alti kapatilir ve hizlica sogumasi igin ayri bir kaba bogaltilir.

Ortalama 15 dakika bekledikten sonra ilidigi gérilebilir. Sonra labne peyniri ilave edilir ve mikser araciligiyla
plriizsiiz hale gelene kadar ¢irpilir.

Ote yandan sicak su ile hazir kahve ¢dzdUrilir ve hafif sogumasi bekletilir.

Servis tabadina pandispanya kekinin bir kati koyulur ve hazirlanan kahvenin yarisiyla islatilir.

Ardindan kremanin yarisi ilave edilerek glzelce yayilir.

Kalan kahve ile Ust kat da islatilir ve pandispanyanin ikinci kati kremanin Usttine kapatilir.

Kalan krema pastanin Usttine ilave edilir ve pastanin Uizeri ile kenarlarina glizelce spatula ya da pasta sivama
aparati araciliiyla kapatilir.

Ardindan slizgeg¢ yardimi ile kakao serpilir.

Devaminda buzdolabinda birkag dinlendirilir. Imkan varsa 1 gece de dinlendirilebilir.
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