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KOLAY TIRAMISU

https://www.sabah.com.tr

2 yumurta sarisi

3 yumurta aki

1 paket krem santi

3-4 su bardagi seker

1 paket labne peyniri (200 gr.)
250 gr. bebe biskivisi

1 tatl kasigi neskafe

2 corba kasiJi kakao

1/2 su bardagi st
Islatma suyu igin:

1 cay bardagdi visne suyu
1 corba kasig seker

Yumurta aklarini mikserin diislk ayari ile kar haline gelene dek cirpalim. Islatm suyu icin vigne suyu ve sekeri
karigtiralim. Biskuvileri vigne suyuna batirip ¢ikararak kdgeli bir kaliba bir sira halinde yerlestirelim. Krem gantiyi
sUtle ¢irparak koyulastiralim. Ayri bir kapta yumurta sarilarini, sekeri 1 dk. ¢irpalim. Igine krem santiyi, labne
peynirini, kakaoyu ve neskafeyi ekleyip 1 dk. daha ¢irpalim. Yumurta aklarini da kremaya ekleyip birkag kez
karistiralim. Kremanin yarisini biskivierin Gzerine yayip tekrar bir sira islatiimis bisktvi dizelim. Blskuvilerin
Uzerine kalan kremayi yayip, kakao eleyelim. Pastayi buzlukta birkag saat donana dek beklettikten sonra
dilimleyerek servis yapalim.
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