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KOLAY TIRAMISU

15-16 Adet Savyer Biskiivisi veya 1 Paket Kakaolu Biskuivi
2 Yemek Kasigi Pakmaya Kakao (109)

2 Cay Bardadi Pakmaya Pudra Sekeri (30g)

2 Paket Labne Peynir

1 Paket Pakmaya Krem Santi

1 Su Bardag Siit (200ml)

1 Paket Pakmaya Gikolatali Sos

2 Y2 Su Bardagi Sit (500ml)

Paketteki tarife uygun olarak, bir ¢cirpma kabina 1 su bardadi soguk sutl koyun, toz kremsanti ekleyerek mikser
ile 6nce dusuk sonra hizli devirde 3 dakika ¢irparak hazirlayin.

Bir ¢cirpma kabinda pudra sekeri ve labne peyniri mikser yardimi ile ¢irpin.

Krem santi ve peynir karigimini spatula yardimi ile karigtirin.

Kup bardaklarinin tabanina biskuvileri kirarak yerlestirin, tzerine hazirladiginiz krema karigimini ekleyip, tzerine
tekrar biskivilerden ekleyin.

Buzdolabinda sodutup, Uizerine kakao serpistirin.

Paketteki tarife uygun olarak, st ile pisirdiginiz Pakmaya Cikolata Sos ile servis edin.
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