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KOLAY TIRAMISU

1 pasta tabani

Kremasi igin;

400 ml (2 su bardagi) sut
1 adet yumurta sarisi

4 yemek kasig seker

2 yemek kasigi un

1 paket vanilin

1 kutu labne peyniri
Islatmak igin;

1 yemek kasidi hazir kahve
1 su bardag sicak su

1 yemek kasigi seker

Sat, yumurta, un ve sekeri karistirarak pisirin. Kaynamaya baglayinca altini kapatin ve biraz iinmasini bekleyin.
Vanilin ve labne peynirini tahta kagikla karistirarak yedirin. Mikser ile iyice piriizstiz kivama gelene kadar ¢irpin.
Su, seker ve hazir kahve ile birlikte eritin. Pasta taban'in alt bélimund servis tabagina yerlestirin ve Gzerini hazir
kahve ile 1slatin. Kremanin yarisini dékip st bolum Uzerine yerlegtirin. Onu da hazir kahve ile i1slatin ve geri
kalan kremayi diizguin bir sekilde Uzerine surin. Bu iglemi hizli bir sekilde yapmaniz gerekir ¢iinkl krema ¢abuk
katilagiyor. Bir gece buzdolabinda bekletin ve lizerine kakao serperek servis edin.
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