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KOLAY TIRAMISU

1 adet hazir kek,

2 su bardagi nescafeli sit,
yarim litre sOt,

3 corba kasi§i seker,

1 adet yumurta,

3 ¢corba kasiJi un,

1 kutu labne peyniri

Hazir kekin ilk pargcasini 1 su bardagi nescafeli st ile islatin. Yarim litre sGtl tencereye aktarin. Sekeri ekleyin.
Yumurtayi ayri bir kapta iyice ¢irpin. Soguk sittin tGzerine ekleyin. Tencereyi orta hareketli bir atesin Gzerine
oturtun. St 1Isinmaya bagladiginda 3 ¢orba kasigi unu ilave edin. Topaklanmamasi icin strekli kanstirin. Karigsim
koyulastiginda tencereyi atesin Gzerinden alin. Labne peynirini ekleyerek iyice karigtirin. Kahveli sttle islattiginiz
kekin, ilk katinin Gsttine bir parmak kalinhiginda sicak peynirli karigimdan, diizgiin bir gekilde yayin, ikinci keki
tzerine kapatin. Diger kek pargasini bir su bardagi nescafeli siitle islatin. Ikinci kekin yanlarini ve Gstini peynirli
karisimla kaplayin. Sogumasi igin bekletin. lyice sojuduktan sonra (izerine kakao serpin. Servis yapin.

ML® Cilekli Tiramisu icin tiklayin
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