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KOLAY TIRAMISU

1 paket pasta keki

1 kasik grandl kahve

1 cay bardagdi sicak su
1 kasik grandl kahve

1 tath kasidi toz seker
Krema igin:

200 gram labne peyniri
5 kaslk toz seker

2 bardak sit

3 kasik un

1 yumurtanin sarisi
Sislemek icin:

2 kaslk kakao.

Once kremanizi hazirlamak igin sekeri, unu, sitii ve yumurta sarisini bir kaba alip iyice ¢irpin ve orta ateste
koyulasana kadar pisirin. Pigtikten sonra sogumasi icin bekletin.

Kekinizi islatmak i¢in sicak suyun i¢ine kahveyi ve toz sekeri koyup seker eriyene kadar karigtirin.
Soguttugunuz kremaya labne peynirini ekleyin ve iyice karigsana kadar iyice karigtirin.

Pasta tabaninin alt kismini pasta tabagina koyup st yizeyini hazirladiginiz kahve karigimiyla iyice i1slatin.
Uzerine hazirladiginiz kremanin yarisini iyice yayin. Kekin diger yarisini da Ustiine yavasca koyun ve kahve
karisimiyla bir kez daha islatip kremayla kaplayin. Kremanin Gizerine kakao serpin. Kolay tiramisunuz hazir!
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