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KOLAY TEREYAGLI NISASTALI KEK

200 gr. tereyagi

200 gr. seker

4 adet yumurta

300 ml. sut

250 gr.un

125 gr nisasta

1 paket kabartma tozu

1 tutam tuz

1 yemek kasidi pudra sekeri

180 derecede firinda i1sitin.

Tereyag! ile sekeri mikserleyin, daha sonra yumurta ve st ekleyin ve tekrar ¢irpin. Son olarak, elenmis un,
nisasta, kabartma tozu ve tuzu ekleyip iyice karigtirin.

Karigim, purtizsiiz bir hamur olunca yaglanip unlanmig kaliba dékalur.

Yaklasik 40 dakika firinda pigirilir.

Pudra sekeri serpilip servis edilir.
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