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KOLAY TEREYAGLI KREMA

Malzeme:

200 gr krema

1+1/4 su bardadi pudraseker
250 gr tereyagi

7 yumurta

1 paket vanilya

Yapiligt:

Porselen kdsede yumurtalarin sarisiyla pudraseker cirpilir. Seker eriyip karisim rengi kaybolacak kadar
kdpurince girpmaya ara vermeden, énce vanilya sonra ilitiimis ¢ig krema azar azar katilip karigima yedirilir.
Karisim birbirine yedirilince kase, hafif atese konmus iginde kaynar su bulunan daha genis bir tencereye
oturtulur ve krema koyulagip kaynayacak hale gelinceye kadar karigtirilarak benmaride pisirilir. Kremanin
kaynamasina meydan vermeden benmariden indirilir. Onceden bir kabin iginde ¢irpilarak krema haline getirilmis
taze tereyadi azar azar katilarak sicak kremaya yedirilir. Karigim birbirine iyice yedirilince kiiclk kaselere
bosaltilir ve bir kenarda sogumaya birakilir.
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