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TAVUK CORBASI

1 adet tavuk gégsi
1 su bardag yogdurt
Tuz

Karabiber

2 adet yumurta

Tavuk iyice haglanir. Suyu tencereye sizilir, orta hararetli ateste kaynatilir. Bu sirada, tavugun etleri didilir ve
tavuk suyuna ilave edilir. Karabiber ve tuz konulup kaynatilir. Kaynayan tavuk suyu ategten alinir. Yogurt ile 2
yumurtanin sarisi iyice karnstirilir. Yogurt-yumurta karigimi, karistira karistira tavuk suyuna ilave edilir. Iki tagim
daha kaynatilip, atesten indirilir.
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