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KOLAY TERBIYELI SEHRIYE CORBASI

10 bardak et suyu
3-4 bukle tel sehriye
4 tane yumurta sarisi
1,5 tane limon

Bir tencereye et suyu ve tuz konarak kaynamaya birakilir. Et suyu kaynadiktan sonra, katlarindan ayrilan tel
sehriyeleri serpilir. Bir ka¢ defa karigtirildiktan sonra az isili ateste 25 dakika kaynatilir.

Baska bir kapta yumurtalar 1,5 limonun suyu ile ¢arpilir ve yarim bardak su ile sulandirilir. Terbiye hazir olduktan
sonra ¢orba atesten alinarak Uzerine terbiye ilave edilir.
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