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KOLAY TERBIYELI SEBZE CORBASI

MALZEMELER
2 ORTA BOY SOGAN

1 ORTA BOY HAVUC

1 ORTA BOY PATATES

1/2 SU BARDAGI BEZELYE (HASLANMIS)
2-3 DAL BROKOLI

1YUMURTA

3 CORBA KASIGI YOGURT

2 CORBA KASI UN )

1/2 GAY BARDAGI SIVI YAG

5-6 SU BARDAGI ET SUYU VEYA SU

1/2 SU BARDAGI KIRMIZI MERCIMEK
TUZ

KARABIBER

Tencereye sivi yagdi alaim kiip dogranmis sogani pembelestirelim sonra tavla zari iriliginde dogranmis
patatesleri, havuclari, bezelyeleri ve dogranmig brokoliyi ilave edip, Uzerini agsacak kadar su ilave ederek
sebzeleri haglayalim. Corbayi atesten almadan dnce yumurta, unu ve yodurdu bir kapta karistirip gorbaya ilave
edelim bir tasim kaynatip atesten alalim. Tuzunu ayarlayalim karabiberini serpip servis yapalim.
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