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KOLAY TEPSI BOREGI

8 bardak Selva un, Sivi yag
Aldigi kadar su, Tuz

1 kg patates (haslanmig)
300 gr kiyma

1 sogan

Kiyma ile sogani az miktarda sivi yagda kavurun. Haglanmig ve ezilmig patatesleri ilave edin. iste@inize gére
baharat ekleyin. Selva un, tuz ve alabildigince suyu bir kapta karistirn.Hazirladiginiz hamuru kulak memesi
kivamina gelene kadar yodurun. Sonra hamuru 6 bezeye ayirin. Bezeleri yaklasik 50 cm. ¢gapinda agin. 3 bezeyi
yaglanmis tepsiye, aralarina birer kasik yagi yedirerek Ust Uste dizin. i¢ malzemeyi bezelerin UGstini tamamen
kaplayacak sekilde dékin. Artan 3 bezeyi yine aralarina birer kagik sivi yag yedirerek tepsiye dizin. 4 kasik
yogurt ve 4 kasik sivi yagdi karistirarak bezelerin lizerine siriin. 220 dereceye ayarlanmis firinda pisirin. Sicak
sicak servis yapin.
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