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KOLAY TEL KADAYIF

350 gr kadayif (yas)

2 bardak eritilmis tereyagi
1 bardak dévilmus ceviz
Serbeti Igin:

2 bardak su

2 bardak seker

3-4 damla limon suyu

Diger tim serbetli tatlilarda oldugu gibi dnce serbeti hazirlayip sogumaya birakin. Serbet igin gerekli su ve sekeri
bir tencerede kaynatin. Kaynamaya baglayinca limon suyunu sikin ve biraz daha kaynatip ocaktan alin.
Kadayiflari genis bir kabin i¢ine alarak didikleyin. Uzerine tereyagi dokup karigtirin.

Muffin kaplarinin icine yagladiginiz kadayiflari koyun ve tzerine cevizleri ekleyin. Ardindan bardak yardimi ile
bastirin. Tim kaplar dolduktan sonra tzerilerine tekrar kadayif koyun ve tekrar bastirin.

Onceden i1sitiginiz 180 derecelik firnda Gzerleri kizarana kadar pisirin. Cikarttiktan sonra dikkatlice kaplardan
ayirin ve sogumus olan serbetinizi dékin. 3-4 saat dinlendirdikten sonra dévilmus fistik ile servis edebilirsiniz.
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