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KOLAY TAVUKLU TEPSI MANTISI

150 gr margarin

6 adet yufka

1 su bardag st

3 yumurta

0,5s u bardagi su

3 ad haglanmig ve didiklenmis tavuk gégsu
3 su bardagi tavuk suyu
Uzeri icin:

0,5 kg yogurt

3 dig sarimsak

1 kasik salca

1 kasik margarin

Oncelikle i¢ harcimizi hazirlamak igin yumurta, sit, erimis margarini ve suyu bir kaba alip karigtiralim. Béregi
yapacagimiz tepsiyi sivi yag ile yaglayin. Yufkalari aralarina i¢ harci dokerek, tepsi boregi seklinde dizelim ve
180 derece firinda pisirelim. Pisen béredi sogutalim ve sicak olan tavuk suyunu tzerine gezdirelim. Islanan
bdregin Uzerine tavuklan dizip, Gzerine sarimsakl yogurt ve sos dékip sicak olarak servis yapalim.
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