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KOLAY TAVUKLU SEHRIYE CORBASI

MALZEMELER
1/4 TAVUK GOGSU (HASLANMIS)

1 SU BARDAGI NOHUT (HASLANMIS)
1/2 SU BARDAGI SEHRIYE

5-6 SU BARDAGI TAVUK SUYU VEYA SU
1 YUMURTA SARISI

1/4 LIMON SUYU

TUZ _

KIRMIZI BIBER

KURU NANE

Haslanmis tavuk g6gsuna didikleyip kiigik dograyalim. Tencereye tavuk suyunu alip kaynatalim, igine
sehriyeleri tavuk etlerini, haglanmis nohutlari tuzu ilave edelim. Gorbayi atesten almadan 1-2 dakika énce
yumurta sarisini, yogurtla ¢irparak tencereye azar azar ve sirekli karigtirarak ilave edelim. Gorbayi bir tagim
daha kaynatip atesten alalim. Uzerine kirmizi biber ve nane serperek servis yapalim.

NOT: Arzuya gére ¢orbanin tizerine kizdirlmig kirmizi biberli yag gezdirin.
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