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KOLAY TAVUKLU HERISE (VAN)

www.sef llah .com

1 kilo asurelik bugday
1 b(tdn tavuk

Tuz

Tereyagi

Pul biber

Bug@day bir gece dnceden sicak suda bekletilir.

Ertesi glin tavuk yemeklik dogranip tencerenin altina serilir. Suda bekletilen bugday Uzerine dokuldr.

Uzerine bolca su konur ve orta ateste tavuk yukari gikana kadar kaynatilir.

Kapag! hi¢ aciimadan tavuk yukari ¢ikmaya bagladiginda surekli tahta kagikla ezilerek karistirilir. Tuzu pistikten
sonra atilir.

Pismesini zorlagtirmasin diye yemek hazir oldugunda tereyagi eritip, pul biberli sos hazirlayip Gzerine dékulUr.

© lezzetler.com tarif no:166659 « adi:Kolay Tavuklu Herise (Van) « génderen:Somuncu « indirme tarihi:23.05.2024 - 04:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-tavuklu-herise-van-vt117189
https://www.sefabdullahusta.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/kolay-tavuklu-herise-van-166659.jpg
http://www.tcpdf.org

