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KOLAY TAVUK GOGSU

Birsel Tirkmen

1 It. st

1 su bardagi un

125 gr. margarin

1 su bardagi toz seker
1 paket vanilya
VISNE SOSU IGIN:

1 kase visgne tanesi

1 su bardagi vigne suyu
1 su bardagi toz seker
1 yemek kasidi nisasta

Bir tencerede margarin eritilir, Gzerine un dékullerek 3-4 dakika kavrulur. Tencere ocaktan alinip karistirilarak
biraz sogutulur.

St, seker ve vanilya eklenip karistirilir. Ocaga konulup kaynayincaya kadar surekli karigtirilir. 3-4 dakika daha
pisirilip ocaktan alinir ve sogumaya birakilir.

KugUk bir tencereye visne suyu, vigne taneleri, seker, nisasta alinip, ¢irpma teliyle karistirilir. 1-2 dakika
kaynatilip sogumaya birakilir.

Ik hale gelen tavuk g6gsu mikserle 4-5 dakika ¢irpilir ve kaselere paylagtirilir.

Oda sicakhigina gelince buzdolabinda sogutulur. Uzerine vigneli sos dodkdilerek servis yapilir.
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