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KOLAY TAVUK CORBASI

1 litre tavuk suyu

1 kliguk sogan (ince dogranmisg)

1 tath kasidi margarin ya da tereyagi

1 kahve fincani un

1 cay bardagi sit

yarim ¢ay bardagi ince dogranmig beyaz tavuk eti
1 cay kasig tuz

Yag! bir tencereye koyup hafif kizdirdiktan sonra sogan ekleyerek biraz kavurun. Sonra tavuk suyu ve tuzu ilave
ederek kaynatin. Ay bir kapta sitle un iyice kaistirarak, kaynayan tavuk suyunun igine boca edin. 20 dakika
agir agir kaynatin. Tavuk etlerini ilave ederek servis yapin.
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