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KOLAY TAVUK BURYAN

Sedef lybar

6-7 adet carliston biber
2 blylk sogan

2 blylk domates

1 su bardag piring

1 cay bardagdi sivi yag
8-10 parga tavuk but

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi pulbiber

Tepsi siviyag ile yaglanir. Daha sonra tavuk butlari haglanir. Haglanmig pirincin igine sogan, domates, ¢arliston
biber, tuz ve pulbiber de ekleyip karistirilir. Tepsinin igine tavuk butlari yerlestirilir ve Gzerine yapilmig olan
karisim da ilave edilir ve firina verilir. 120 derecede 20 dakika pigirilir.
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