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KOLAY TATLI

1 Paket Sana Hamurisi
3 Su Bardagi su

2 Paket kabartma tozu
2 Paket vanilya

1 Cay Bardagi yogurt
2 Adet yumurta

3 Su Bardagi toz seker

Eritiimig sana yag, yogurt,yumurta,kabartma tozu,vanilya ve 3 bardak unu genis bir kaba alip iyice yoguruyoruz.
Hamurdan parcalar koparip kiiguk simit sekli verip firin tepsisine diziyoruz. Onceden isitilmis 170 dereceli
firnda Gzeri pembelesene kadar pisiriyoruz.Bu sirada serbeti hazirliyoruz, bunun igin 3 su bardagi su igerisine 3
su bardag seker dokilerek iyice karistiriyoruz.( serbet kaynatiimayacak )Seker su igerisinde iyice
eritiliyor.Firindan aldigimiz sicak tepsinin tzerine serbeti déklyoruz. Kapattigimiz firinin igerisine tathmizi geri
koyuyoruz (serbeti iyice gekmesi i¢in). Bltln serbet ¢ekilecektir.
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