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KOLAY TATAR BOREGI

Istediginiz kadar tuz, su ve yumurta ile hamur yogurunuz. Hamur olunca yagsiz (orta) yufkalar aginiz. Bunlardan
beser santim eninde ince seritler kesiniz. Kestiklerinizden de dort kdse yufkalar ¢ikariniz. Uzerlerine birer miktar
kiyma koyunuz, muska gibi kapayip, kenarlarindan bastiriniz. Kaynayan suya atip hamur kokusu gidinceye
kadar kaynatiniz. Kevgire aliniz, iyice stizildikten sonra tepsiye dokinlz, Gzerine kizgin tereyagdi dékip

sarimsakli yodurt gezdiriniz.
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