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KOLAY TAS KEBABI

500 gr kugbas! et

2 adet sogan

1 yemek kagigi salca

1-2 yemek kasigi sivi yag
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

Kugbasi etleri az yagda suyunu salip tekrar ¢gekene kadar pisirin. Etler iyice pisip yumusadiktan sonra soganlari
ekleyip biraz daha yag koyarak kavurun. Soganlarin da pistigine emin olduktan sonra salgayi ekleyip biraz daha
karistirin. En son olarak etlerin biraz tGzerini gegecek kadar su koyup kisik ateste 15-20 dakika pisirin. Yaninda
patates kizartmasi, pilav ya da pure ile servis yapabilirsiniz.
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