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KOLAY TART

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1,5 su bardagi un

1 tath kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
125 g yumusak margarin

1 cay bardagdi toz seker

2 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

Kalip:

Tart kalibi (@ 26 cm)

Tart kalibini margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un ve hamur kabartma tozunu karistirip eleyin.

Margarin, toz geker, yumurta ve gekerli vanilini girpma kabina alin. Mikser ile 6nce diigiik, sonra yiksek devirde
toplam 2 dakika ¢irpin. Uzerine elediginiz unu ilave edin ve 2 dakika daha ¢irpin. Hamuru tart kalibina alin,
Uzerini dizeltin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Finndan ¢ikarip sogumaya birakin. Tarti kaliptan ¢ikarin ve ters gevirerek servis tabagina alin.

© lezzetler.com tarif no:169672 « adi:Kolay Tart « génderen:Gdl « indirme tarihi:23.04.2025 - 23:10


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-tart-vt118914
https://www.droetker.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/kolay-tart-169672.jpg
http://www.tcpdf.org

