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KOLAY TARHANA CORBASI

150 gr. kiyma

1 Bardak tarhana

2 Kaslk sade yag

8 Bardak sicak et suyu
1 Kaslk salca

Tuz

Biber.

Yagsiz kiymayi, yagda, et, suyunu birakip ¢ekinceye kadar kavurun. Salcayi suda eritip katin. Tarhanay, 1
bardak sicak et suyunda ezerek buna ekleyin. Hepsini karistirin, sonra kaynar kaynar 7 bardak et suyu katin.
Tuzunu koyun. Sonra devamli karistirarak orta ateste boza kivamina gelinceye kadar pisirin.

ML® Bahar Tarhanasi icin tiklayin
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