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KOLAY TARCINLI BISKUVILER

120 gram tereyagi

2 su bardagi un

1 paket vanilya

Yarim paket kabartma tozu
1 cay bardagi pudra sekeri
1 yumurta

Derin bir kabin icinde tereya@ini kum gibi ufalayin. Uzerine pudra sekerini ekleyin. Targinla karistirdiginiz unun
icine vanilya ve kabartma tozunu da koyup eleyin. Bu unu da tereyaginin tizerine alin. Yogurmaya baslayin. Son
olarak igine yumurta ekleyip hamura iyice yedirin. Daha sonra da 10 dakika dolapta bekletin. Unlanmis zeminde
agin. Yuvarlak kaliplarla kesin ve tepsiye dizin. 180 derecedeki firnda 15 dakika pigirin. Firindan alip sogumaya
birakin. Bu arada muhallebi ya da dondurmayla hazirlanmis kuplar yapin. Uzerlerine bisklvilerden yerlestirip
servis yapin.
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