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KOLAY TAHINLI PIDE (EKMEK HAMURU)

2 adet ekmek hamuru
[?]1 su bardagi tahin

[?]1 caybardagi su

[?]1 caybardag seker
[?12 corba kasigi pekmez

Ekmek hamurunu unlanmig tezgahta cevizden biiyik pargalara kopartip toplar yapin. Elinizle tabak
blyUkltigune getirin. Uzerine sirmek igin, bir kabin icinde tahini suyu ve sekeri ¢irpin. Bu karigimi hamurlarin
ortasina surUp tepsiye yerlestin.Hamurlarin kenarlarina da pekmez strp 200 derecedeki firinda kenarlari
kizarincaya kadar 20 dakika pisirin. Firindan alip biraz sogumaya birakin ve harika bir ¢ayla ile ikram edin.
Kahvalti icingok lezzetli bir sunumdur.
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