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KOLAY TAHINLI COREK

3 adet ekmek hamuru
yeterince aycicek yagdi
tahin

1 adet yumurtanin sarisi

Ekmek hamurlarini ikiye ayiralim. Bezeleri yuvarlayalim. Unlanmig bir zeminde iki bezeyi de bigak sirti
kalinhginda acalim. Yufkalardan herbirine yeterince aygicek yagi ve tahin sirelim. Ikinci yufkayi Gizerine serelim.
Onun da tzerine aygicek yagi ve tahin sdrelim. Rulo yaparak, saralim. Ruloyu bu kez, iki ucunu ters yénlerde
cevirerek, bUkelim. ip buker gibi bikalen ruloyu 15 cm. uzunlugunda keselim. "S" geklinde bikup yaglanmig
tepsiye dizelim. Uzerine yumurta sarisi sirip, énceden isitilmig orta hararetli firnda alti Gsti kizarana dek
pisirelim. Servis yapalim.

ML® Tahinli Rulo Corek icin tiklayin
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