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KOLAY SUTLU IRMIK TATLISI

https://www.hurrivet.com.tr

1 su bardagi irmik

1,5 su bardagi seker

1 It. st

1 paket petlbor biskivi
1 adet vanilya

Tencereyi orta hararetli ocakta kisik ateg Gstlne koyun. icine siit ve sekeri ilave edin. Karigtirmaya baslayin.
Irmigi ilave edip sUrekli karigtirarak pisirin. Géz géz oldugunda muhallebi ocaktan indirin. Ocaktan indirdikten
sonra vanilyayi ilave edip karigtirin. Orta boy bir borcam tepsiyi hafifce sudan gegirip suyu stizdlriin. Tepsinin
en altina biskuvileri tek sira halinde dizin. Uzerine muhallebinin bir kismini dékin. Ardindan tekrar biskiviyi
dizin. Bu sekilde kag kat isterseniz dizebilirsiniz. Oda sicakliginda sogutun sonra buzdolabinda en az 3-4 saat
bekletip dilimleyip servis yapin. Ben servis yaparken antepfistigiyla stisledim.
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