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KOLAY SUT DILIMI

2 adet yumurta

1,5 kahve fincani sut

1 su bardagi siviyag
1,5 kahve fincani seker
1,5 yemek kasigi kakao
1 su bardagi un

Yarim paket kabartma tozu
Kremasi igin:

1 paket krema

1 paket toz krem santi
2 yemek kasigi st

2-3 damla limon suyu

Pratik sGt dilimlerinin kremasi buzdolabinda sogumasi gerektiginden, dncelikle kremayi hazirlamalisiniz. St
diliminin kremasini hazirlarken krema igin gerekli olan tim malzemeleri bir kasede iyice ¢irpin. Hazirladiginiz
krema buzdolabinda beklerken, ayri bir kasede sit diliminin kek malzemelerini karigtirmaya baglayabilirsiniz.
Oncelikle yumurta ve sekeri ¢irpin ve toz sekeri eritin. Ardindan stit, siviyad, kakao ve kabartma tozunu ilave
edin ve kek hamurunu ¢irpin. Son olarak sut dilimi hamuruna unu ilave etmeye baslayin ve un parcaciklari
kalmayana kadar karigtirin. Karigimi, pisirme kagidi serili firin tepsisine dékip 180 dereceye ayarlanmis firinda
20 dakika pisirin. St dilimlerini istediginiz blyukllkte parcalara bélin ve iki pargca arasina hazirladiginiz
kremadan dolgun bir miktar siriin. Dilerseniz krema torbasi da kullanabilirsiniz. Stt dilimlerini ceviz parcalari ile
sUslediginiz bir tabakta servis yapin. Ev yapimi stt dilimi iste bu kadar basit.
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