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KOLAY SUSAMLI HALKALAR

8 kisilik

500 gram un

200 gram margarin
Yarim paket kabartma tozu
200 gram pudrasekeri
1 cay bardagi sit

1 adet yumurta

1 paket vanilya

1 tutam tuz

Uzerine:

Su ve susam

Unu bir kaba alip, ortasina margarini koyun. Elinizle hamuru biraz yumusatip, tzerine kabartma tozu,
pudragekeri, sit, yumurta, vanilya ve tuzu ilave edin. Kulak memesi kivaminda bir hamur elde edin. Hamura,
minik simitler halinde sekiller verin. Simitleri yagh kagida aralikh olarak dizin. Uzerlerine su sirip (susamlarin
yapismasini saglamak i¢in), susamlari bolca serpin. 180 derece firinda 15 dakika pisirin. Servis yapin.
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