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KOLAY SUPANGLELI KEK

1 Adet Margarin

1 Paket Supangle

4 Adet yumurta

1 Paket kabartma tozu
2 Su Bardagi un

1 Su Bardag st

1 Su Bardag toz seker

Oda sicakhigindaki yumurtalari sekerle iyice ¢irpin. St ve yagdi ekleyip biraz daha ¢irpin. Ayri bir kapta un,
kabartma tozu ve supangeleyi ekleyerek birlestirin. Bu karigimi sivi diger karigima ekleyip biraz daha karigtirin.
Bu karigimi yaglanmis kek kalibina dékin. Onceden 180 derecede isitiimig firinda 40-45 dakika pisirin.
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