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KOLAY SUPANGLEZ

Artik kek parcalari

Sosu icin:

8 corba kagiJi tozseker

1 ¢corba kasigi un

2 adet yumurta

150 gr. sltsuiz aci ¢ikolata veya 50 gr. kakao
2 su bardagi su

1 fincan visne suyu

Artik kek parcalarini kaselerin dibine paylastiriniz

Cikolata sosu igin; bir tencereye sekeri, unu, 2 yumurta sarisini, kakao veya rendelenmis gikolatayi koyup, iyice
karistiriniz.

2 su bardadi suyu yavas yavas katarak karisimi eziniz.

Atese koyup, karistirarak boza kivamina gelinceye kadar pigiriniz.

Atesten alip, igerisine visne suyunu koyup, karistiriniz.

Kullanacaginiz zamana kadar arasira karistirarak kaymak tutmamasini temin ediniz.

Cikolata sosunu kaselerdeki keklerin tGzerine d6kerek kaseleri sogumaya birakiniz.
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