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KOLAY SUFLE

3 adet yumurta sarisi

4 adet yumurta aki

1 ufak paket ¢ig krema

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
2 paket bitter cikolata

1 tath kasidi tereyad

Bir kasede 4 yumurta aki ile 2 kagik pudra sekerini yiiksek hizda bir mikser yardimi ile 7-8 dakika kar haline
gelene kadar ¢irpin.

Ayri bir sos kabini ocaga koyun ve kremanin iginde 2 paket bitter ¢ikolatayi kisik ateste karigtirarak eritin. Dikkat
edin ¢ok ¢abuk dibi tutabilir. Hemen bu karigimi atesten alin ve tek tek yumurta sarilarini karigtirarak ilave edin.
Simdi bu ¢gikolatall karisima daha énce kar haline getirdiginiz yumurta beyazi ve seker karisimini ekleyin. Tahta
kasikla tamamen karigtigina emin olunca tereyagi ile yaglanmig olan ufak toprak kaplara bu sufle karigimini esit
olarak bélun.

Onceden isitilmig 200 derece firinda 2 dakika daha sonra 8 dakika 175 derecede pisirin.
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