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KOLAY SUCUKLU KASARLI POGACA

1 paket margarin

1 su bardag sit

Tuz

3,5 su bardagi un

1 adet yumurta sarisi, (Uzerine strmek igin)
1 paket kabartma tozu,

1 kase Kasar ve sucuk

Oda sicakligindaki margarin ve diger malzemeler karistirilarak hafif ele yapisan bir hamur elde edilir. Birkag saat
dolapta bekletildikten sonra, ceviz kadar bir hamur pargasi avug i¢i kadar agilir. Ortasina kiiguk kipler halinde
kesilmig kagar veya sucuk pargalari konur. Hamura malzemeler iginde kalacak gekilde yuvarlak sekil verilir.
Uzerine yumurta sarisi sirUldr, ¢érek otu serpilip firina verilir.
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