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KOLAY SU BOREGI

100 Gr Sana Klasik

1 Paket kabartma tozu
4 Adet yufka

1,5 Cay Bardagi sivi yag
1,5 Bardak st

100 gr beyaz peynir

1 Demet maydanoz

2 Adet yumurta

Bir kabin icinde yumurtalari, sttQ, siviyag ve kabartma tozunu girparak karistiralim.Sana margarinle yaglanmis
bir tepsiye bir yutkayi kenarlarini diga tagirarak serelim. 2 yufkay iri bir sekilde pargalayip tepsiye yayalim.
Uzerine sttli,yumurtall harci gezdirerek ezilmis peyniri ve kiylmig maydanozu yayalim. lk yufkanin disari tagan
kenarlarini tepsiye gevirelim.Uzerine son yufkayi burusturup serelim. Kalan stli,yumurtal harci Gizerine
gezdirerek yufkalari kare dilimler halinde keselim.Onceden isitilimis 220 derecelik sicakliktaki firnda béregin alti
ve Ustl pembelesene dek pisirelim.
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