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KOLAY SU BOREGI

6 adet yufka

4 yumurta

2 su bardagi sut

1 su bardagi siviyag

2 su bardagi su

Iciigin:

300 gr. beyaz peynir

1 demet maydanoz, dogranmig

Yumurta, sut, siviyad ve su derin bir kapta iyice karnstirilir. Yaglanan buyUk boy firin tepsisine bir yufka serilir.
Tasan kenarlari kopartilir, genis rulolar halinde sarilir ve sitli karigima batirilarak tepsiye yerlegtirilir. Bagka bir
yufka rulo halinde sarilip 7-8cm'lik parcalar halinde kopartilarak hazirlanan sitli karigima batirilir ve yanyana
tepsiye dizilir. Diger bir yufka ile daha ayni islem tekrar edilir. I¢ malzemesi yufka rulolarinin Gzerine yayilir. 2
Yufka yine parga parga kopartilarak sitlii karigima batirilip ic malzemesinin lizerine dizilir. Kalan son yufka da
en Uste kapatilir. Kenarlarinda kalan fazlaliklar alta kivrilir. Artan sGtli karigim béreg@in Gzerine dékilir. Onceden
isitilmis 190 derece firinda Uzeri kizarana kadar pisirilir. Sicak servis yapilir.
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