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KOLAY SU BOREGI

1 Paket Sana Hamurisi

300 gr subdregi harci igin tel peynir
1 Tath Kasigi Ucuyla tuz

1 Demet maydanoz

6 Adet yumurta

1 Kahve Fincani su

1 Paket sana hamurisi margarin

Unu genis bir kaba alalim ortasina yumurta su ve tuzu ekleyip parmak uglariyla karigtiralim kati bir hamur
oluncaya kadar en az 30 dakika yoguralim hamuru 10-12 bezeye bdéllp altini istinl unlayarak tek tek incecik
acalim kurumamasi igin yufkalari 4 e katlayalim diger bezeleride ayni sekilde agalim tel peyniri elimizle didelim
maydanozlari incecik kiyalim margarini eritelim tepsiyi yaglayalim genis bir tencerede 1 tatli kagigi tuz ekleyip
bol su kaynatalim ayri bir tencerede bol soguk su hazirlayalim hazirladiimiz yufkalar kaynar suda yarim dakika
pisirelim daha sonra soguk suya batiralim ardindan yufkalarin elimizle fazla suyunu alarak tepsiye dizelim her
katin arasina eritilmis sana margarinden gezdirelim yufkalarin yarisini déseyince peynir ve maydanoz koyalim
aralarina margarin serperek ayni sekilde devam edelim en tstlinede margarin gezdirerek firini 200 derecede
isitalim yaklasik 40 dakika pisirelim subdregini blylk yuvarlak servis tabagina ters gevirerek servis yapalim.
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