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KOLAY SU BOREGI

4 adet yufka

1/2 kg. st

1 adet kii¢ik paket margarin
3 Yumurta

150 gr. Beyaz peynir

1 Demet maydanoz.

Ug yumurtayi porselen bir kaseye kirip catalla iyice karigtiriniz.
Iik haldeki stl yumurtaya ilave ediniz.

Yagdi hafif eritip bunu da yumurtaya katip hepsini iyice karistiriniz.
Bir yufkay! yaglanmis tepsiye yayiniz.

2 yufkayi kiicUk parcalara ayirip stte karigtiriniz.

Bu karigimi buzdolabina koyup 15-20 dakika bekletiniz.

Bu middetin sonunda karigimi tepsideki yufkanin (izerine yayarken ara, ara maydanoz karistirilmis peyniri de
ilave ediniz.

Kalan bir yufkay da Uzerine kapatiniz.

En Uste erimis bir iki kasik yagd gezdiriniz.

Orta hararetli firinda altini Gstini pembe renkte kizartiniz.

Not: Peynir ve maydanozu incecik kiyip sute karigtirarak da yapabilirsiniz.

ML® Tembel Boregi icin tiklayinML® Cabuk Boérek icin tiklayin
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