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KOLAY SU BOREGiI

2 yemek kasig! sivi yag
3 adet yumurta

Yarim su bardag: st
400 gram beyaz peynir
1 tutam tuz

5 adet yufka

Yarim demet maydanoz

Beyaz peynir ve maydanozu bir kap iginde karigtiralim.

Bir kase icerisinde tuz ve yumurtay ¢irpip sttt ve siviyagi ilave edin.

Yuvarlak firin tepsinin yaglayin ve en alt katmanina ilk yufkanizin kenarlari digari sarkacak sekilde yerlegtirin.
Kalan 4 yufkayi 4 esit pargaya bélin, yumurta, tuz ve siviyag karigsimini i¢ harcinizla karistirin.

Yufkalari ilk kat yufkanin Gzerine gelisiglizel bir sekilde yerlestirin ve i¢ harcin hepsini bu kata koyun.

Kalan yufkalari harci kapatacak sekilde yerlestirin.

Son olarak kenardan sarkan yufkalari tepsinin igine dogru kapatin.

Yumurtal karigimi Uste dékip yayin.

Buzdolabinda 1 saat kadar bekletin.

Dolaptan ¢ikardiginiz boregi dilimleyip 40-45 dakika fansiz bir programda 190 derece isida pisirin.
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