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KOLAY SU BOREGiI

6 Adet yufka

4 yumurta

2,5 su sardag sit

1 su bardagi siviyag
1,5 su bardagi su

1 cay kasigi tuz
Beyaz peynir

Kasgar rendesi
Maydanoz

Derin bir kaseye sos malzemelerini koyarak iyice ¢irpin.Boregin ic malzemesini de hazirlayin.

Simdi, béregi yapmak icin, firin tepsisini yaglayin ve 1. yufkayi kenarlari tepsinin disinda kalacak sekilde yayin.
2[?linci, 3[uinci ve 4'Uncl yufkanin yarisini bolip sosun igine batirin ve tepsiye yerlestirin.Ig malzemesini soslu
yufkalarin tzerine yayin.

Geriye kalan yufkalari da sosa batirin ve tepsiye yerlestirin.En alta serdiginiz yufkanin kenarlarini tepsinin
Uzerine kapatin.

Kalan sos malzemesini yufkanin Gzerine dokun.

Onceden isitilmis 200 derece firinda nar gibi kizarana dek pisirin.
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