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KOLAY SU BOREGI (MAKARNADAN)

1 paket lazanya veya fiyonk makarna
300 gram boreklik peynir

1 su bardag st

3 adet yumurta

1 adet yufka

3/4 su bardagi siviyag

Tuz

Makarnayi haglamak igin:

2 corba kasiJ! siviyag

1 corba kasigi tuz

Makarnalar ya da lazanyalari, i¢ine 2 ¢orba kasigi siviyag ve 1 ¢orba kasigi tuz koydugumuz bir tencere suda
haslayalim.

Hasladiktan sonra, suyunu stizip, soguk suda bekletelim.

20-25 cm. ¢apinda firin tepsisini siviyag ile yaglayip, 1 adet yufkayi, kenarlari tepsinin disinda kalacak sekilde,
serelim.

Bagka bir blyuk kapta, sttu, 1/2 su bardadi siviyadi ve yumurtalari ¢irpip, icine ufaladigimiz peynirler ile
makarnalari koyup, iyice karigtiralim.

Bu karigimi, yufkay serdigimiz tepsiye dokip, dizeltelim.

Tepsinin disinda kalan yufkalari, makarnalarin Gzerine gevirip, makarnalarin Ustin( iyice kapatalim.

Yufkayi kapadiktan sonra, Uizerine siviyag sirip, firnda kizartalim.

Bir tarafi kizarinca, ters yuz ederek diger tarafini da kizartip, sicak sicak servis yapalim.
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