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KOLAY SU BOREGI

10 adet yutka

5 ¢orba kagiJi tereyagdi
1 su bardag st

1 su bardagi su

1 cay bardagi siviyag
3 adet yumurta

500 gram beyaz peynir
6 dal maydanoz

Oncelikle tepsiyi bolca yaglayin. Sonra iizerine tam 6i¢iip yufkalari kesin. Ve alt kisma yaklasik olarak 5 adet
yufkasini yerlestirin. Uzerine de peynirleri ufalayip, kiylmis maydanozla karistirin ve Gzerine serpin. Tekrar diger
yufkalari Gizerine dizin ve dilimlere ayirin. Bir kabin igin de yumurta, siit, su, sivi yagi ve eritilmig tereyagini
karistirin. Uzerine gezdirin. 200 derecedeki firnda tzeri kizarincaya dek pigirin. Istenirse daha sonra ocak
Uzerinde de i1sitilip ¢itir hale getirilebilir. Bu bdrege ayri bir lezzet katmak igin ocak Uzerinde kizartabilirsiniz. Bu
sekilde hazirlanan bdrek uzun sire derin dondurucuda bekletilip dyle pigirilebilir.
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