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KOLAY SU BOREGI

6 adet yufka

10 adet baklava yufkasi
5 ¢orba kagiJi tereyagdi
1 su bardag st

1 su bardagi su

1 cay bardagi sivi yadi
500 gram beyaz peynir
6 dal maydanoz

Oncelikle tepsiyi bolca yaglayin. Kenarlarini tepsi ebadinda kestiginiz 5 baklava yufkasini yerlestirin. Uzerine de
2 adet normal yufkayi gelisi gtizel koyun. Peynirleri ufalayip tzerine serpin. Diger yufkalar Gzerine dizin ve
dilimlere ayirin. Son olarak baklava yufkasini yerlestirin ve dilimlere ayirin. Bir kapta karigtiginiz yumurta, sit, su,
sivi yag ve eritilmis tereyadini yufkalarin Gzerinde gezdirin. 200 derecedeki firinda Uzeri kizarincaya dek pisirin.
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