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KOLAY SU BOREGI

3 adet yufka

2 adet yumurta

1 su bardagi su

1 cay bardagi sivi yagdi

1 su bardag st

200 gram beyaz peynir
Yarim demet maydanoz
50 gram kasar peynir

Bir yufkanin yarisini ayirin. Kalan yufkalari pargalayip bir kabin igine alin. igine rendelenmis peynir ve kiyilmis
maydanozu ekleyip firin tepsisine yerlestirin. Uzerine ¢irpilmig yumurta, sit, su ve yagd karisimini koyup yarim
kalan yufkayi Gzerine diz bir sekilde yerlestirin. 200 derecede isitilmig firinda 15 dakika pisirin.
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