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KOLAY SU BOREGiI

MALZEMELER:
6 YUFKA

6 YUMURTA

3 SU BARDAGI SUT

1/2 PAKET MARGARIN VEYA TEREYAGI
1/2 SU BARDAGI SIVI YAG )

50 GR. KASAR PEYNIRI (ARZUYA GORE)

1 PAKET KABARTAM TOZU

IGI IGIN: _ N
100 GR. BEYAZPEYNIR VEYA LORPEYINIR
1 DEMET MAYDANOZ

Bir kabin icinde yumurtalari.sitd, eritip ihthigimiz margarini, sivi yagi.kabartma tozunu girparak karigtiralim.
Margarinle yaglanmig bir tepsiye ilk yufkayi serelim. Uzerine firca yardimiyla yumurtali, sttlG harci strelim. 2.
yufkanin Gzerine ve aralarina yumurtali, sitli harci sirlp Ust Uste serelim. Uzerine ezilmis peynirle kiyilmig
maydanozu karigtirarak yayalim. Kalan yufkalarin da aralarina ve tzerine siitli, yumurtall harci striip tepsiye
serelim. Arzuya gore Uzerine kasar rendesi serpelim. Onceden isitilmig 220° isili firnda béregin alti Gstl
pembelesene dek pigirelim.

ML® k Borek icin tiklayin
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