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KOLAY SU BOREGI (HAZIR YUFKADAN)

4 Yufka

Yarim paket margarin
3 yumurta

250 gr beyaz peynir
Yarim sise sit
Maydanoz

SOtU, yumurtalari, eritilmis ve sogumus margarini porselen bir kaba koyarak ve karistirin. 2 yufkayikl¢ik kigik
didikleyerek karigima ekleyin, peyniri ve maydanozu da ekleyin. Tim malzemeleri karistirdiktan sonra, 45 dk.
buzdolabinda bekletin. Normal bir tepsiyi yaglayin, 1 adet yufkayi tepsiye serin. 45 dk. sonra karigimi
buzdolabindan ¢ikartin ve tepsiye serdiginiz yufkanin Gzerine dékun. Yanlardan tasan yufkayi karisimin tizerine
kivirin ve diger yufkayi karigimin tizerine koyun. Boregin Ustiine eritilmis margarin strtip 150 C sicaklikta olan
firnda pisirin. Bérek kizarincaya kadar firindan ¢ikartmayin.
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