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HAZIR YUFKALI SU BOREGI

3 tane yufka

1 bardak sivi yag

3 yemek kagigi un

1 yemek kasigi sirke

Lor peynir (igine)

Maydanoz (igine)

Kirmizi toz biber

Karabiber

Tuz

1 yumurtanin sarisi (Uzerine)

Oncelikle béregin i¢ harci igin hasladiginiz peynir ve maydanozu bir tabaga alin.

Peynir ve maydanozun igine tuzu ve baharatlari da ekleyerek karigtirin.

Daha sonra bir kasenin i¢in sivi yagi, sirkeyi ve unu ilave edin.

Hazir yutkalar 4 veya 6 es parga olacak sekilde tiggen bigiminde kesin ve hazirladiginiz sosu yufkaya strtn.
Firin tepsisini yaglayin ve 1 yufkayi tepsinin en altina serin.

Uzerine sirkeli sostan gezdirin ve hazirladiginiz peynirli i¢ hargtan Gzerine serpigtirin.

Daha sonra 1 yufkayi daha sererek ardindan yine harcinizdan ilave edin.

Bunu son olarak bir yufka kalana kadar yapin ve onu sakladiiniz yufkanin tzerine mutlaka sirkeli sos sir0n.
En son kalan kuru yufkayi da tepsinin igine yerlestirin ve Gzerine yumurta sardn.

Hazirlanan hazir yufkali su béregini 180 derece 6nceden isitilmig firina yerlestirin.

Boregin hem Ustl hem de alti kizarana pigirin.
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